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Ao

Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial - Senac
PREGAO ELETRONICO - PEE 2025000111

OBJETO: Fornecimento, Entrega e Instalagido de Equipamentos de Cozinha para Laboratério
de Gastronomia do Grande Hotel Aguas de Sdo Pedro, conforme especificacdes e de acordo
com as condigdes, quantidades e exigéncias descritas neste Edital.

PROPOSTA TECNICA
PREGAO ELETRONICO N° PEE 2025000111

LOTE DESCRICAO DO EQUIPAMENTO MARCA MODELO

01 - Chapa lisa a gas - Chapa de coccdo em 25mm de
espessura, selagem perfeita e preparos rapidos;
Valvula com ajuste gradual de chama;

Sistema de acendimento externo; Construgcdo em aco
inox;

Queimadores tubulares em aco inox; Médulo base com
porta inclusa;

Rodizios opcionais; Gaveta coletora de residuos;

5 Manipulos em baquelite; COZIL CHGPL-90
Chaminé de saida de gases em aco inox;
Sistema de drenagem frontal; Pés com sapatas

ajustaveis;

Com médulo de base aberto, em aco inox

Dimensdo (LxPxA): 900x972x985mm Pressdo do géas: GLP:
220mmca

Consumo de gas: GLP 1,57kg/h

Ref. Macom mod CH92-G - ou equivalente

03 - Carro de quente e frio - Capacidade 14 GNs
1/1x100, 14 bandejas e 14 grades Agquecido: 80 a 85
graus. Refrigerado: 4 a 6 graus. Carro Quente e Frio
em aco inox com acabamento escovado com injecdo de
poliuretano. Tempo para aquecimento ideal é 15 a 20
minutos apds ligado Tempo para refrigeracdo ideal é
20 a 25 min apds ligado; Sistema de refrigeracgdo por
ar forcado e degelo automatico.

Para choques de Dborracha nos cantos inferiores
Rodizios com @ de 8”, sendo 02 fixos e 02 giratdrios
18 |com freios Portas com gaxetas magnéticas com trinco|COZIL CAFRE-107D
para fechamento.

Sistema de guias e 07 grades por porta com acabamento
epbdxi Puxador lateral e para choques para facilitar
a locomocdo. Com guias regulaveis para apoio de GNs
Dispde de controladores de temperatura digitais
Puxadores laterais para melhor locomocdo Aparadores
superiores para evitar que utensilios caiam no
transporte Sistema de aquecimento com resisténcias
em aco inox aletadas e circulador de ar Tempo para
temperatura ideal é 15 a 20 minutos apds ligado -

Refrigeragao Industrial: cdmaras refrigeradas para vacinas e medicamentos, camaras mortuarias » Geradores de Vapor: rede
de vapor e gas - Instalagées: Cozinhas Industriais, SND, Cozinhas Hospitalares e Lavanderias



Cozil Equipamentos Industrials Ltda

Rua Botucatu, 200A - Jd. Nossa Sra. D'Ajuda
ltaquaquecetuba - SP - 08576-660

CNPJ: 54.177.886/0001-72 Inscr. Est.: 379.178.746.116
Telefone: 55 (11) 2832-8080 Fax: 55 (1) 2832-8090
E-mailicozil@cozil.com.br Crermunnrnd>

Tempo para refrigeracdo ideal é 20 a 25 min apébs
ligado Suporte para enrolar o cabo de alimentacéo
Dimensdo (LxPxH): 1240 x 740 x 21440 mm Poténcia: 3,2
KW - Bifasico - 220 V

Ref. Topema - mod TCQF, NCTPZZ0C0006

01 - Char Broiler a gas - Possui grelhas de ferro
fundido pesado Grelhas de ferro assegurando uma maior
retencdo do calor num uniforme Construcdo extrapesada
em aco inoxidéavel;

Grelhas de ferro fundido;

Transmissdo de calor por radiadores de ferro fundido;
Queimadores tubulares em aco esmaltado;

Gaveta de recolha de residuos em aco inoxidavel;
Painel frontal em aco inox com alcas de baquelite e
indicacdo de fogo alto e baixo.

Com médulo de base aberto, em ag¢o inox Dimensio
(LxPxA) : 900x972x331mm) Pressdo do gés: GLP: 220mmca
Consumo de gas: GLP 2,06kg/h

Ref. Macom mod CB92C-DA- ou equivalente

01 - Caldeirdo a gas - Capacidade de 300 litros;

19 COZIL CBPL-90

Sistema de acendimento automatico; Construcédo
reforcada em aco inox; gerador de vapor com sistema
hermético;

Tampa com mola de abertura; gqueimadores de alto
rendimento; Mandmetro com indicacdo da pressdo de
trabalho;

Panela de aco 1inox com cantos arredondados, maior
facilidade de limpeza; Valvula de seguranca, aeracdo
20 |e purga; COZIL CGVIL-300M
Torneira de entrada de agua com bica para
abastecimento de panela; Protecdo contra falta de
chama.

Chaminé para saida dos gases de combustdo em ago inox
Gabinete inferior em aco 1inox Dimensdo (LxPxA):
1145x1427x1142mm)

Poténcia: 0,1KW - Bifdsico - 220 V

Consumo de gas: GLP 1,80kg/h

Ref. Macom mod CA93C-G - ou equivalente

01 - Fogdo Francés - Construgdo em ag¢o 1inox;

Chapa quente em aco carbono com anel central;
Queimador a gés de alto rendimento em ferro fundido;
Valvulas de géas com ajuste da graduacdo de chama;
Bandejas coletoras de residuos em ago inox;
Aquecimento gradual e simultdneo com temperatura
maxima no centro da chapa e menor nas laterais
Aquecido com potente queimador embaixo da chapa feita
de aco carbono que funciona como um acumulador de
calor.

Painel frontal em aco inox com manipulos em baquelite
Dimensdo (LxPxA): 720x745x245mm)

Consumo de gas: GLP 0,65kg/h - Pressdo do gas 220mmCA
Ref. Macom mod FP72C-G- ou equivalente

Acompanha base de apoio

Construido em aco inoxidéavel com estrutura reforcgada

21 COZIL FFCP-70N
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Estrutura em tubo quadrado 40x40, totalmente
contraventada;

Pés ajustédveis para um alinhamento perfeito;

Com prateleira inferior

Ref. Macom mod ME72- ou equivalente

01 - Cabegote Refrigerado para 08 GNs 1/3-100 -
Temperatura de trabalho: -4°C a 5°C Construcdo em aco
inoxidavel;

Frente e laterais em aco inoxidavel, demais faces em
outros materiais;

Isolamento térmico perimetral feito com espuma de
poliuretano expandido que impede a transferéncia de
calor;

Tampa com isolamento interno de poliestireno (bloco
de 10mm de espessura) com puxador em chapa de inox;

Sistema de refrigeracdo interna independente, feita
através do processo de pare fria (serpentina); O
cabecote comercial tem a unidade de refrigeracédo
incorporada ao equipamento; Controle de temperatura
por meio de termocontrolador digital que garante a
precisdo e eficiéncia do sistema de refrigeracdo; Pés
niveladores em nylon com 25mm de altura; Inclusos 02
apoios de 180mm; Dimensédo (LxPxH): 1880 x 420 x 440
mm. Poténcia: 307W - Bifédsico - 220 V

Ref. Macom - mod CAB-3A

04 - Minicémara refrigerada - Construido em aco
inoxidavel; Corpo interno em ag¢o inox Corpo externo:
Painel e laterais em aco inox AISI 304 e teto,
traseira e fundo em aluminio naval Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Portas em acgo inox
AISI 304 equipadas com sistema de fechamento
magnético e puxadores frontais embutidos;

Dobradicas em acgo 1inox AISI 304 Cantoneiras
removiveils com alturas ajustaveis para receber
recipiente gastronorm 1/1. Cantoneiras para receber
23 |caixas, grades, gn’s 1/1 Caixas pléasticas perfurada|COZIL MCR-51
medindo 336x526x236mm interno Sistema de refrigeracédo
especial através de ar forcado; Unidade de
refrigeragcdo incorporada;

Degelo automdtico com ¢ sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura
de trabalho: +2°C a +6°C; Pés niveladores de altura
em poliamida 6.6 (nylon). Gas ecoldgico R134A
Dimensdo (LxPxH): 510 x 760 x 2050 mm Poténcia: 1/2HP
- Bifasico - 220 V

Ref. Cozil - mod MCR-51

22 COzZIL CRC15-08

Prazo de Garantia: 12 (doze) meses

Especificacgdes Técnicas: Conforme Anexo II - Termo de Referéncia.
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Os equipamentos elétricos deverdo ter como cabo de energia o modelo padrédobrasileiro
de tomadas com 3 pinos conforme ABNT NBR 14136:2002.

Os equipamentos deverdo ser entregues novos, em perfeitas condigcdes de uso, sem
avarias ou defeitos, devidamente acondicionados em suas embalagens originais;

Itaquaquecetuba (SP), 25 de novembro de 2025.
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